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COMPOSICION
RieslinglOO%

VINEDOS
Finca Ia Morita - Alto Valle de Rio Negro, Patagonia - Argentina.

COSECHA
Fines de Marzo, manual en pequefios bins de 25 kg,

ELABORACION

La uva llega a bodega en perfectos estado sanitario, con grado éptimo de
maduracién. Se despalilla y a continuacion se separa la fase liquida de los sélidos
mediante un proceso de prensado. El liquido obtenido se traslada a vasijas de
9.000 litros de capacidad donde se realiza un proceso de desborre con la utilizacion
de frio y enzimas pectoliticas luego comienza la fermentacién alcohdlica en
tanques de acero inoxidable a temperatura de entre 14° y 16° que dura 15 dias
aproximadamente. Una vez terminada la fermentacion alcohélica los vinos se
trasiegan a otras vasijas donde se da inicio a los procesos de clarificacion y
estabilizacion para ser embotellados.

NOTA DE CATA

Atractivo color amarillo verdoso con notas aceradasAromas frutales citricos con
sutiles notas tropicales y de duraznos blancos. Presencia de caracteres minerales.
Ala boca se presenta con gran balance y armonfa. Fresco, frutado con elegante
acidez y marcados caracteres minerales.

Alcohol: 13,7% Vol.
Acidez: 6,07 gt/ L L G,
Azicar residual: 4,67 gr / L
Potencial de guarda: 4 afios Winemaket: Horacio Bibiloni
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