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&%W%Iéu

~E'X.C

cOoSES

COMPOSICION
Riesling 100%

VINEDOS
Finca La Morita - Alto Valle de Rio Negro, Patagonia - Argentina.

COSECHA

Principios de Marzo, manual en pequefios bins de 25 kg,

SUELO
El suelo del parral 3/185 es de textura tipo franco, con 40% de limo, 15% arcilla

y 45% de arena. La materia organica es baja (1,2%) y el PH es levemente alcalino
(7,5). Tiene buena capacidad de drenaje. El porcentaje de calcareo sub-superfi-

cial es del 4,3% y de tipo laminar. No presenta piedras o cantos rodados.

ELABORACION

Luego del desborre previo, se realizé la fermentacién alcohdlicaen barricas de
roble francés de primer uso de 300 lts de capacidad. Posteriormente a la fermen-
tacion alcohodlica se realiz6 un trasiego y el vino volvié a las mismas batricas por

un periodo de 3 meses.

NOTA DE CATA

Atractivo color amarillo verdoso con notas aceradasAromas frutales citricos con
sutiles notas tropicales y de duraznos blancos. Presencia de caracteres minerales.
A'la boca se presenta con gran balance y armonia. Fresco, frutado con elegante

acidez y marcados caracteres minerales.
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{L_:L Alcohol: 13,20% Vol.

L MBERTO CANALE Mtz 6,38 gr / L 5, 20
: Aztcar residual: 210 ¢gr / L
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Winemaker: Horacio Bibiloni

oy
f? £ ;f e

e | 427 | MAR-RO2Y

.'.' Pl . h i .F;;:j'fﬂl"f.ﬂ'-i

HUMBERTO CANALE

PATAGONTA 1909




