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INTIMO

PATAGONTIA ARGENTINA

Blend: Sauvignon Blanc 60%, Semillén 40%.

Origen: Vifiedos propios de mds de 60 anos localizados en
General Roca, Alto Valle de Rio Negro, Patagonia.

Cosecha: Sauvignon Blanc: primer semana de marzo, Semillén:

segunda semana de marzo. Las uvas son cosechadas a
mano ¢ inmediatamente enviadas a la bodega, distante
1 km. de la vifia, en pequefos contenedores

Rendimiento: 9.000 Kgs por hectdrea.

Elaboracién: La uva llega a bodega con grado éptimo de madura-
cién. Se despalilla y se separa la fase liquida de los
s6lidos mediante prensado. El liquido obtenido se
traslada a vasijas de 9.000 L donde se realiza el desbo-
rre con frio y enzimas pectoliticas. Luego comienza la
fermentacién alcohdlica en tanques de acero inoxida
ble a temperaturas entre 15°y 17° C por 15 dias aprox.
Terminada la fermentacién alcohélica, los vinos se
trasiegan a otras vasijas donde se inician los procesos
de clarificacién y estabilizacién para ser embotellados.

Alcohol: 13.0 % vol.  Acidez total: 5.85¢/L  Azfcar residual: 2.10 ¢/L

Notas de cata:

Atractivo color pajizo verdoso, en nariz se perciben aromas citricos con notas
de ruda aportados por el Sauvignon Blanc y, en una segunda etapa, aparecen
aromas tropicales tipicos del Semill6n. En boca la entrada es dulce, amable,-
meloso, de buena amplitud y final bien balanceado.

Maridaje:
Pescados al vapor o a la plancha, sushi y ensaladas.
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