PTS.
JAMES SUCKLING ®

HUMBERTO CANALE

COMPOSICION
60% Malbec - 40% Cabernet Sauvignon

VINEDOS
General Roca, Alto Valle de Rio Negro, Patagonia - Argentina.

COSECHA
Malbec: primera semana de Abril,
Cabernet Sauvignon: dltima quincena de Abril

ELABORACION

Maceracion prefermentativa en frio por 48-72 hs,fermentacién alcohodlica a
temperatura controlada (25° a 27° C) envasijas de cemento de 9000 Lts de capacidad
por un periodo de 15dias con remontajes y delestage periédicos. Fermentacion
malolactica y posterior crianza en barricas de roble francés y centro europeo por
un periodo de 12 meses para luego ser embotellado. Periodo de guarda en botella
por 6 meses antes de su comercializacion.

Guarda: 10 afios en condiciones optimas de temperatura y humedad.

NOTA DE CATA

Nuestro vinculo de naturalidad y armonifa con el terroir se expresa en este corte
de Malbec y Cabernet Sauvignon proveniente de nuestros vifledos mas antiguos
(1969 y 1937 respectivamente). El resultado es este magnifico vino de gran
complejidad y elegancia. Color rojo granate intenso con tonalidades violaceas.
En nariz se destacan los frutos rojos maduros en combinacioén con las notas de
vainilla y coco aportados pot su paso por barricas de roble.

En boca se presenta con gran volumen y equilibrio con

notas de mermeladas de frutas finas, vino estructurado

y de gran complejidad, con persistente final. ey v
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